Akta Vaniljsas

Om man itit den hér sasen till ippelpaj eller rabarbermaring, koper man aldrig mera
vaniljvisp eller annat substitut.

Det hdir behover du till fyra personer:
2,5 dl. Kelda kaffegridde

1 st. vaniljstang

0.3 kryddmatt salt (kan uteslutas)

2 msk. strosocker

3 aggulor

1.5 dl. vispgradde

Gor sa hdr:
Hill kaffegridden i en kastrull. (Anviind inte aluminiumkastrull, sasen kan bli
missfirgad och du kan fa Alzheimers).

Klipp itu vaniljstangen pa lingden. Ligg den i gridden. Ligg pa lock och lat gridden
koka pa svag virme i tio till femton minuter.

Tag kastrullen fran virmen och tag upp vaniljstangen. Skrapa ur halvorna med en
kaffesked. ligg tillbaka skrapet i gridden. Se svarta prickarna skall vara kvar, det ir
beviset pa att det ir idkta vanilj. Det dr vaniljstangens fron.

Tillsitt salt, socker och siggulor. Sjud blandningen pa svag virme under oavbruten
vispning. Den far inte koka, ty da skir den sig. Ror i sasen till den mesta virmen
forsvunnit. Den far inte vara varm, for da atergar vispgridden till gridde.
Anvind girna kall vattenbad. Vispa griadden och tillsitt densamma.

Servera till exempelvis dppelpaj eller rabarberpaj med maréing.
Vid minsta tvekan om det skall ricka, gor dubbel satts det gar at.



