Mor Sveas Flaskpannkaka

Sadan hir fliskpannkaka bakade mor Svea. Den ér i vara smaklokar, riktigt superb.
Det hdiir behover du:

4 st. dgg

1 liter mjolk (rod)

5 dl vetemjol

1/2 tsk. salt

1 tsk socker

smor att smorja langpannan med

c:a 750g rimmat stekflisk, i lampliga bitar. Om det ar skivat, skir skivorna i cm-stora
bitar.

Gor sa hdr:

Stek flisket lite lagom, inte knaperstekt, men det bor ha fatt lite farg. Still det at sidan.
Se till

att det mesta av flottet har runnit av.

Vispa dggen tillsammans med hilften av mjolken. Tillséitt mjolet under vispning, samt
sockret

och saltet. Sedan resten av mjolken. Vispa sa att inga mjolklumpar finns kvar.

Smora en langpanna. Hill i smeten, och tillsétt fléisket. Fordela detta jamt.

Gridda i 250°C i c:a 30 minuter. Ta ut och kontroller att den verkar fardig. Den skall
bli lite

morkare dn vad man brukar kalla ''gyllenbrun''. Lat den "vila" c:a 10-15 minuter.
Servera med lingonsylt, helst hemkokt. (Det har alltid vi). Eller rarorda lingon.



